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Come preparare una pizza - livello A1
単純な命令

Per preparare una pizza servono farina, acqua, lievito, sale, pomodoro, mozzarella e basilico.

Prima prepari l’impasto. Metti farina, acqua, lievito e sale in una ciotola e lavori con le mani.

Poi l’impasto deve riposare. Dopo alcune ore diventa più morbido e cresce.

Quando è pronto, stendi la base con attenzione. Non schiacciare troppo il bordo.

Alla fine metti pomodoro e mozzarella. La pizza va in forno molto caldo e si mangia subito.

語彙シート
farina = 小麦粉 acqua = 水 lievito = 酵母 pomodoro = トマト forno = オーブン bordo = エッジ

アクティブなタブ
• 主要なアイデアを自分の言葉で要約してください。

• 新しい単語を 2 つ選択して、個人的な文で使用します。
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